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- Tijera de cocina apta para todo tipo de alimentos,
ayuda en las tareas mas dificiles de la cocina.

- Forjada en caliente en una sola pieza, resistente
y de gran rendimiento.

- Equilibrio perfecto entre la hoja y lo mangos.

- Aumento de la superficie de contacto de los
dedales para un agarre firme y seguro.

- Filo Microdentado: Corte seguro y estable.

- Tornillo para ajustar y afilar |a tijera aumentando
la vida de uso.

SOIRADID €

20 cm
8!1

REFERENCIA: 00404
DESCRIPCION: Tijera Cocina GRAND CUISINE Inoxidable - 8”
PRODUCCION: Forja en Caliente
ACERO: Acero Inox. AISI 420-4118
€ 0,40% - Si 0,35% - Mn 0,47% - Ni 0,32% - Cr 14,25% - Mo 0,45%
DUREZA: HRc 55-56 Rockwell.
ACABADO: PULIDO BRILLO
MEDIDA: 20 cm - 8’
MARCA: 3 CLAVELES

BUENO HERMANQS, S.A.

Pol. Ind. Cantabria | - C/ Barrigiielo N°% - 26009 - Logrofio - La Rioja - Espafia Tel: 0034 - 941 27 27 27 - Fax: 0034 - 941 27 27 26 - info@buenohermanos.com - www.3claveles.com




