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Tijera de cocina apta para cortar todo tipo de
alimentos, limpiar pescado, asi como trocear
conejo, caza y todo tipo de aves.

El filo microdentado evita que se resbalen los
alimentos al ser cortados. Disefio ergonémico y
gsterilizable.
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20 cm

REFERENCIA: 00414
DESCRIPCION: Tijeras de Cocina - MASTER CLASS 8"
PRODUCCION: Forjado en Cliente
ACERO: Acero Inoxidable AISI 420-4118
C 0,40% - Si 0,35% - Mn 0,47% - Ni 0,32% - Cr 14,25% - Mo 0,45%
DUREZA: HRc 55-56 Rockwell
ACABADO: Pulido
MEDIDA: 20 cm - 8”
MARCA: 3 CLAVELES
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